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‘Speisen und Getrédnke = -

Liebe Géste,

auf den folgenden Seiten mochten wir Thnen unser Speisen- und Getrankeangebot vorstellen.
Werfen Sie auch einen Blick in unsere Mappe ,Ergidnzende Speisen®, falls Sie bei den Beispielen

fiir unsere Menis oder Buffets nicht flindig werden. Wir unterbreiten wir Thnen gerne auch indivi-
duelle Vorschlage, passend zu IThrem Anlass und nach Ihren persénlichen Wiinschen. Dariiber hinaus
bieten wir Ihnen ebenfalls gerne vegane Alternativen an - bitte geben Sie uns bei Ihrer Bestellung
einen entsprechenden Hinweis. Selbstverstdndlich beriicksichtigen wir auch die Allergien und
Unvertraglichkeiten Threr Gaste. Bitte teilen Sie uns diese im Voraus mit.

Bei weiteren Fragen zu unserem gastronomischen Angebot wenden Sie sich an unsere Gastronomie-
Direktion unter gastronomie.ahh@atlantic-hotels.de. Wir helfen Thnen gerne weiter.

ATLANTIC Hotel Heidelberg Cocktail-Bike

Uberraschen Sie IThre Giste mit eiskalten Drinks
von unserem Cocktail-Bike!

Sprechen Sie uns fur Ihr individuelles Angebot gerne an.
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MENUS

Unser Kiichenteam geht gerne auf Ihre individuellen Wiinsche ein und ist Ihnen bei der Zusammen-
stellung der Gange behilflich. Nachfolgend sind drei Beispiele fiir unsere Meniis aufgefiihrt.
Die Menus sind ab 10 Personen buchbar.

Meni 1

Romersalatherzen mit Caesar Dressing / marinierte Anchovis /
Pecorino / Knoblauchbrésel

* % %

Saisonale Suppe

* % %

Maishuhnbrust mit Salbei und Rohschinken gebraten /
Schmorgemiise / Basilikumpesto / Gnocchi

* k%

If you like Pifia Colada - Ananas, Kokosnuss und Rum

€72,00 pro Person
€ 60,50 pro Person ohne Suppe

Meni 2

Carpaccio vom Weiderind mit Senfkérnermarinade /
Ochsenschwanzkrokette / Pfefferschmand / Essigschalotten

* ok ok

Saisonale Suppe

* %k

Konfiertes Lachsfilet / Garnelen / Kriuter-WeiRweinsofRe /
Esterhazygemiise / Petersilienkartoffeln

* % %

Kaffee Royal - Hausrostung, Dulce de Leche und Kalamansi

€ 83,00 pro Person
€71,50 pro Person ohne Suppe
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Meni 3

Mousse vom Ziegenfrischkédse mit mediterraner Wiirze /
Grillgemiise-Kompott / knusprige Brotchips / Chili-Honig / Rucola

* ok %

Saisonale Suppe

* ok %

Am Stiick gebratenes Filet vom Weiderind /
feines Schmorstiick in Burgunderessigjus / saisonales Gemiise /
Kartoffel-Selleriepiree

* % %

Variation von der Schokolade -
Schokolade, Salzkaramell und Passionsfrucht

€ 89,00 pro Person
€77,50 pro Person ohne Suppe
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BUFFETS

Dinnerbuffets sind eine gute Alternative zum klassischen Menii und bieten Thnen eine Auswahl an
Vorspeisen, Hauptgdngen und Desserts, die Ihnen unser Kiichenteam frisch und kreativ zubereitet.
Folgen Sie den beiden Empfehlungen unseres Kiichenchefs oder fragen Sie nach Ihrem individuellen
Themenbuffet. Ab 25 Personen buchbar.

Buffet
Ofenfrisches Baguette
Saisonale Blatt-, Pfliick- und Rohkostsalate
CroUtons, Kerne und Nisse

Balsamico-Vinaigrette, Honig-Senf-Dressing,
Krauter-Joghurtdressing

Karottensalat
Gurken-Dill-Salat

feiner italienischer Nudelsalat mit Oliven

)

Tomate und Mozzarella

* % %

Saisonale Suppe

* % %

Gebratene Maishuhnbrust
Gefligelrahmsofde mit Sherry, gebratene Pilze,
saisonales Gemiise, Gnocchi

Rotbarschfilet nach Grenobler Art
mit brauner Butter, Tomaten und Kapern,
geddmpfter Wurzelspinat, Risotto

Lasagne von saisonalen Gemusen
und zarten Alblinsen, Krauterpesto

* %k k

Saisonales Dessertbuffet

€ 71,50 pro Person
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Fingerfood-Buffet
Gekiihlt:
Lachstartar mit Gurke und Frischkase
Kirschtomaten und Mozzarella mit Basilikumpesto
Thunfisch-Tataki mit Soja und Avocado

Ziegenfrischkése-Praline

Warm:
Falafel mit Hummus
Kokos-Garnele mit Kreolischer Sofse
Ochsenschwanzkrokette mit Meaux Senf

Gebackene Wachtelpraline mit Zwiebelchutney

€42,20 pro Person

Dessertbuffet

Kleine Kostlichkeiten
aus unserer ATLANTIC Patisserie

€ 15,50 pro Person



GETRANKE

Alkoholfreie Getrdanke

Bier

Black Forest Mineralwasser Still
Peterstaler Gourmet Mineralwasser Medium

Afri Cola, Afri Cola sugar free, Bluna Orange,
Bluna Zitrone

Vaihinger Safte & Nektar
Apfel klar, Maracuja, Orange, Rhabarber
Vaihinger Orangensaft, Apfelsaft

Beck’s Pils

Beck’s Pils

Waldhaus ,ohne Filter” Naturtriib
Waldhaus ,ohne Filter“ Naturtrib
Franziskaner Hefeweizen, Dunkel, Alkoholfrei

Sparkling

ATLANTIC Hotel Haussekt

Van Nahmen Apfel-Quitte (alkoholfrei)
Reserve Brut, Weingut von Buhl

Rosé Brut, Weingut von Buhl
Laurent-Perrier La Cuvée Brut, Frankreich
Perrier-Jouet Grand Brut Champagner
Laurent-Perrier Cuvée Rosé Brut, Frankreich

Heifdgetrdanke

Espresso

Espresso doppelt
Kaffee / Café Crema
Espresso Macchiato
Cappuccino

Latte Macchiato
Heifse Schokolade
Tasse Tee

Weine
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0,751 € 9,50
0,751 € 9,50
0,21 € 4,50
1,01 € 10,50
021 € 4,90
0,31 € 4,80
041 € 5,60
0,31 € 5,20
041 € 6,00
0,51 € 6,60
0,751 € 39,00
0,751 € 32,00
0,751 € 65,00
0,751 € 69,00
0,751 € 89,00
0,751 € 95,00
0,751 €165,00
€ 3,50
€ 5,10
€ 4,10
€ 4,10
€ 5,10
€ 5,50
€ 5,90
€ 7,50

Gerne senden wir Thnen die Ubersicht unserer ATLANTIC Hotels Weinwelt zu.

Bitte beachten Sie, dass bei der Bestellung von Weinen eine gewisse Vorlaufzeit bendtigt wird.
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Getridnkepauschalen

Zum Empfang Ihrer Veranstaltung bieten wir IThnen zweil Varianten an:
- Sektempfang mit 1 Glas ATLANTIC Hotel Haussekt € 9,00 pro Person
- Champagnerempfang mit 1 Glas Laurent Perrier La Cuvée Brut € 16,00 pro Person

Pauschale ,,Premium®“

- 1Rot- und 1 Weifswein nach Empfehlung des Hauses

- Bier vom Fass: Beck’s Pils; Flaschenbier: Waldhaus ,ohne Filter Naturtrub,
Franziskaner Hefeweizen, Franziskaner Alkoholfrei, Beck’s Alkoholfrei

- Softgetranke und Wasser: Afri Cola, Afri Cola Zero, Bluna Orange,
Bluna Zitrone, Orangen- und Apfelsaft, Peterstaler Mineralwasser Medium,
Black Forest Mineralwasser Still

- Kaffeespezialitdten und Tee

€ 48,00 pro Person fiir 4 Stunden
€ 57,00 pro Person fiir 5 Stunden

Pauschale ,Deluxe*

- alle Getranke der o.g. Pauschale ,Premium" und zusétzlich:

- Softgetranke: Thomas Henry Tonic Water, Thomas Henry Bitter Lemon,
Thomas Henry Ginger Ale, Thomas Henry Wild Berry

- 4 Spirituosen aus folgender Auswahl:
Aperol / Lillet Blanc / Beefeater Gin / Bombay Gin / Absolut Vodka / Havana 3y /
Averna / Ramazotti / Jack Daniels / Grappa Julia / Obstbrand / Baileys

€ 66,00 pro Person fir 4 Stunden
€ 78,00 pro Person fiir 5 Stunden

Wir freuen uns darauf, mit Ihnen gemeinsam Ihre individuelle Veranstaltung zu besprechen und Sie
sowohl zu unseren Getrdnkepauschalen als auch zu unserem weiteren gastronomisches Angebot zu beraten.

Wir bitten um Ihr Verstdndnis, dass wir uns, aufgrund der Verfiigbarkeit bestimmter Produkte, eine
geringfiigige Anderung Ihrer Speisenauswahl, auch kurzfristig, vorbehalten.

Preise: Stand November 2024. Bei Preisabweichungen gelten unsere individuell erstellten Angebote.

ATLANTIC Hotel Heidelberg Europaplatz Betriehsges. mbH Veranstaltungsabteilung: Tel. +49 6221 4277-565

Europaplatz 1. 69115 Heidelberg veranstaltung.ahh@atlantic-hotels.de




