
Ofenfrisches hArBOUr VieW BrOt VOn der Bäckerei siemens

Meersalzbutter I Dip 8,00

kürBiscremesUppe

Kürbiskernöl I geröstete Kerne I Gartenkresse 9,00

cAesAr sAlAd

Ofentomaten I Croûtons I Parmesan 16,00

mit Hähnchensteifen und Bacon 22,00

AtlAntic dry Aged BUrger

Dry Aged Rinderpatty I Zwiebelchutney I Salat I Senfmayo |

Gewürzgurke I Bacon I Pommes Frites  23,00

AtlAntic Vegi BUrger 

Hausgemachtes Gemüsepatty mit Zucchini und Kichererbse |

Zwiebelchutney I Salat I Senfmayo I Pommes Frites 23,00

geBAckene WilhelmshAVener fischhäppchen

Remoulade I Gurkensalat I Pommes Frites  17,00

dreierlei rOhmilchkäse AUsWAhl VOn AffineUr mOns 

Portweinpflaumen I Trauben I Feigensenf 15,00

Fragen Sie auch gerne nach unseren Kindergerichten.

 ROOMSERVICE KARTE
Montag – Freitag 12:00 – 22:00 Uhr
Samstag            13:00 – 22:00 Uhr
Sonntag             17:00 – 22:00 Uhr
Für den Roomservice berechnen wir eine Servicepauschale von 8,00 Euro.

telefOnische BestellUng:   Restaurant Tel.: 920
 SEVEN C’s Bar Tel.: 127 

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter*innen



Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter*innen

GETRÄNKE

minerAlWAsser   
MAGNUS IMPERIAL
Feinperlig | Still                                                0,75 l 8,90

AlkOhOlfreie getränke   
Coca-Cola | Coca-Cola Zero |
Fanta | Sprite                                                   0,20 l 3,90

Thomas Henry Bitter Lemon |
Ginger Ale | Tonic Water                                    0,20 l 4,80

säfte & nektAre
AUs dem hAUse VAihinger                         0,20 l 0,40 l
Ananas, Apfel, Banane, Cranberry,  
Johannisbeere, Maracuja, Orange,  
Rhabarber, Sauerkirsche, Tomate                        4,20 6,40
Saft-/ Nektarschorle 5,80

Bier AUs der flAsche    
Franziskaner Weizen Naturtrüb |
Dunkel | Kristall | Alkoholfrei                             0,50 l 6,90

Jever Fun Alkoholfrei                                         0,33 l 4,80
Beck’s Green Lemon
Beck’s Blue Alkoholfrei                                      0,33 l 4,80

Aperitif
LILLET WILD BERRy
Lillet Blanc, Thomas Henry Wild Berry, Beeren 12,00

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Soda 12,00

HUGO
Holunderblütensirup, Prosecco,
frische Limette, Minze 12,00

sekt Und chAmpAgner   
Schloss Affaltrach Brilliant
ATLANTIC Sekt extra trocken                            0,75 l 48,50
Schloss Affaltrach |  
Cuvée aus Riesling, Chardonnay und Macabeo  

Champagne Moët & Chandon
Brut Impérial                                                  0,75 l 95,00
Champagne | Frankreich

Wein                                                              0,20 l  0,75 l
2022 Karl Pfaffmann Weißburgunder                 9,60 32,00
Pfalz | Nußdorfer Bischofskreuz |
100 % Weißburgunder   

2021 Gut Hermannsberg Riesling Just Bio       11,70 39,00
Nahe | Riesling | VDP-Weine  

2015 Becker Pinot Noir „B“                             15,30 51,00
Südliche Pfalz und französischer Elsass |
QbA | Spätburgunder  

2019 Felsina Chianti Colli Senesi Farnetella    11,00 39,00
Felsina | Toskana |
92 % Sangiovese & 8% Merlot

2021 Saint Aix Rosé                                        12,50 42,00
Maison Saint Aix | Provence |  
Grenache & Syrah | Cinsault & Carignan 

„Eins-Zwei-Zero“, alkoholfrei                            9,50 29,50
Weingut Leitz | 100 % Riesling 

Jahrgangsänderungen möglich.



Freshly baked harbOUr VIeW bread FrOm sIemens’ bakery

Sea salt butter I dip 8.00

PUmPkIn cream sOUP

Pumpkin seed oil I roasted seeds I garden cress 9.00

caesar salad 

Oven-baked tomatoes I croûtons | parmesan  16.00

with chicken strips and bacon 22.00

aTlanTIc dry aged bUrger 

Dry aged beef patty I onion chutney I salad I mustard mayo |

pickle I bacon I french fries 23.00

aTlanTIc VegI bUrger 

Homemade vegetable patty with zucchini and chickpeas |

onion chutney I lettuce I mustard mayo I french fries 23.00

baked WIlhelmshaVen FIsh bITes

Remoulade I cucumber salad I french fries 17.00

Three VarIeTIes OF raW mIlk cheese 

Selection from Affineur Mons  | port wine plums I 

grapes I fig mustard  15.00

you are also welcome to ask for our children’s dishes.

 ROOM SERVICE
Monday– Friday 12.00  p.m.– 10.00 p.m.
Saturday           01.00  p.m.– 10.00 p.m.
Sunday             05.00  p.m.– 10.00 p.m.
We charge a service fee of 8.00 Euro for room service.

telephOne Order:   Restaurant Tel.: 920
 SEVEN C’s Bar Tel.: 127 

All prices in Euro incl. VAT. If you have any questions about allergens and additives, please contact our service staff.


